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CONCOURS GENERAL AGRICOLE PARIS : MEDAILLE D’ARGENT 
Château Beauportail 2001 : 35 000 bouteilles 
 
Revue des Vins de France, Juin 2002 Les meilleures bouteilles du millésime 2001 
Nous avons beaucoup aimé :  Château Beauportail Pécharmant 2001 
Cette cuvée presque noire à reflets violacés frappe par sa concentration et sa pureté 
aromatique. Avec ses 55 % de merlot, elle a l’ampleur et le gras. Un vin très équilibré 
qui sera vite séduisant. 
 
Guide Dussert-Gerber 2003 
Son 2000 associe concentration aromatique, finesse des tanins et puissance en bouche, 
gras, avec des arômes de fruits mûrs, légèrement épicés. 
 
Guide Hachette 2002 
Son 99 livre un nez puissant composé de vanille, d’épices et de fruits. 
En bouche, les tanins assez ronds s’accompagnent de notes grillées. Bien qu’ils 
dominent encore la finale, ils ne masquent pas le fruit et structurent bien l’ensemble. 
 
Revue des Vins de France, Juin 2000 Spécial Millésime 1999. 
Nous avons aimé :  Château Beauportail Pécharmant 1999 
Avec sa robe bien colorée, son beau nez facile et ouvert, soutenu par le bois, on 
l’appréciera vite pour sa rondeur et sa souplesse. 
 
Revue des Vins de France, Juin 1999 Spécial Vins de Bergerac Millésime 1998. 
LE POINT Spécial Vins Septembre 1999. 
Grenat noir, gras, rond, très soyeux. Les 70 % de Merlot lui confèrent une structure 
souple, gourmande. 
 
Club Cuisine ( Pays-Bas ) Octobre 2000 
Encore une très agréable surprise. Vin fait traditionnellement, sûrement pas prétentieux 
mais très bon, succulent, avec un nez frais et fruité de fruits rouges et violettes, doux, 
des tanins fondus, bonne acidité, très fruité dans le goût et avec une structure ronde et 
entière.  
   
Guide Hachette 2001  
Cité pour son millésime 1997 l’an passé le Château Beauportail 1998 obtient une 
étoile dans la nouvelle sélection. 
Au nez, on a apprécié les aromes de pruneau cuit, les notes épicées et les senteurs de 
pain d’épice. 
L’attaque est très souple et la structure bien équilibrée encadre beaucoup de chair. 
Les accents de pruneau se retrouvent en finale.  


